
 

 
 
 
VOORGERECHTEN | STARTERS 
 
COQUILLE GEMARINEERD & GEGRILD | BLOEMKOOL | HAZELNOOT | BEURRE BLANC € 35,- 
MARINATED & GRILLED SCALLOPS | CAULIFLOWER | HAZELNUT | BEURRE BLANC 
 
FAZANTFILET | GANZENLEVER | DRUIVEN | ZUURKOOL | TRUFFEL   € 35,- 
FILLET OF PHEASANT | GOOSELIVER | GRAPES | SAUERKRAUT | TRUFFLE 
 
KALFSTARTAAR | LANGOUSTINE | CRÈME FRAÎCHE | KAVIAAR    € 45,- 
VEAL TARTARE | LANGOUSTINE | CRÈME FRAÎCHE | CAVIAR 
 
GEROOSTERDE PREI | AARDAPPEL | KOOLRABI | SORBET VAN GROENE KRUIDEN (V) € 23,- 
ROASTED LEEK | POTATO | KOHLRABI | SORBET OF GREEN HERBS (V) 
  
TUSSENGERECHTEN | ENTREMETS 
 
GEROOKTE PALING | KROKANTE KIPPENHUID | AUBERGINE | SOJA   € 35,- 
SMOKED EEL | CRISPY CHICKEN SKIN | EGG PLANT | SOJA 
 
ZEEDUIVELFILET | CEVENNE UI | WITLOF | BEURRE ROUGE    € 30,- 
FILLET OF MONKFISH | CEVENNE ONION | CHICORY | BEURRE ROUGE  
 
KALFSZWEZERIK | SCHORSENEREN | ANSJOVIS | GUANCIALE   € 33, - 
SWEETBREADS OF VEAL | BLACK SALSIFY | ANCHOVIS | PORK CHEEK 
 
63° EI | SPRUITEN | BOERENKOOL | NOOTMUSKAAT (V)    € 25,- 
63° EGG | BRUSSEL SPROUTS | KALE | NUTMEG (V) 

 
HOOFDGERECHTEN | MAINS  
 
TARBOTFILET | AARDPEER | POSTELEIN | HERFSTTRUFFEL    € 70, - 
FILLET OF TURBOT | JERUSALEM ARTICHOKE | PURSLANE | AUTUMN TRUFFEL 
 
BLACK ANGUS ENTRECOTE OR WAGYU ENTRECOTE A5   BLACK ANGUS  € 55,- 
KNOLSELDERIJ | HOORN DES OVERVLOEDS | MADEIRAJUS  WAGYU A5 € 95,- 
CELERIAC | BLACK TRUMPET | MADEIRA JUS 
 
HOLLANDSE HAZENRUG & HAZENPEPER | PASTINAAK | VEENBES | SAUS ROYALE € 49,- 
DUTCH FILLET OF HARE & STEW OF HARE| PARSNIP | CRANBERRY | SAUCE A LA ROYALE   
 
REERUGFILET | WORTEL | SINAASAPPEL | AMANDEL | PEPERKOEK | HERTENJUS € 65,- 
SADDLE OF VENISON | CARROT | ORANGE | ALMOND | GINGERBREAD | VENISON JUS 
  
RODE & GELE BIET | ACETO BALSAMICO | GEROOSTERDE GROENTENJUS (V)  € 33,- 
RED & YELLOW BEETROOT | ACETO BALSAMIC VINEGAR | ROASTED VEGETABLE GRAVY (V) 
 
NAGERECHTEN | DESSERTS 
 
PEER | CITRUS | WITTE CHOCOLADE | SORBET VAN RAUWMELKSE KWARK  € 15,- 
PEAR | CITRUS | WHITE CHOCOLATE | SORBET OF RAW MILK QUARK 
 
WITTE CHOCOLADE | RODE BIET | WINTERTRUFFEL | OLIJF OLIE   € 22,- 
WHITE CHOCOLATE | RED BEETROOT | WINTERTRUFFLE | OLIVE OIL 
 
SELECTIE VAN BOERENKAZEN | COMPOTE | NOTENBROOD    € 17,- 
SELECTION OF ARTISANAL CHEESES | COMPOTE | NUT BREAD 
 
SOUFFLÉ VAN VANILLE | VANILLE-IJS | APPEL | KANEEL    € 15,-  
SOUFFLÉ OF VANILLA | VANILLA ICE-CREAM | APPLE | CINAMON 
VANAF 2 PERSONEN TE BESTELLEN | TO BE ORDERED STARTING FROM  2 PERSONS 
20 MIN. BEREIDINGSTIJD | 20 MIN. PREPARATION TIME 
 
 
 

 V – Dit gerecht is vegetarisch | V - This dish is vegetarian 
Vraag ons serviceteam naar de allergenenkaart | Ask our serviceteam for the allergens menu 
 



 

 
 
 
 
 
LUNCHMENU 
 
3 GANGEN | 3 COURSES         € 52,- 
TE BESTELLEN TOT 15.00 UUR | TO BE ORDERED UNTIL 3PM  
DAGELIJKS VARIËREND SEIZOENSMENU | DAILY VARYING SEASONAL MENU 
 
CHEFS MENU 
 
 5 GANGEN | 5 COURSES         € 89,- 
 7 GANGEN | 7 COURSES *       € 109,- 
ENKEL PER TAFEL TE BESTELLEN | TO BE ORDERED PER TABLE ONLY  
MENU INCLUSIEF AMUSES | MENU INCLUDES AMUSE BOUCHE  
WIJNARRANGEMENT | WINE PAIRING       € 9,50 PER GLAS | PER GLASS 
 
AMUSES 
 
ANANAS | YUZUKOSHÕ | CECINA DE LEÓN PINEAPPLE | YUZUKOSHÕ | CECINA DE LEÓN 
SNOEKBAARS | SALIE | COURGETTE PIKE PERCH | SAGE | ZUCCHINI 
VENKEL | BLOEDSINAASAPPEL | KALAMATA OLIJF FENNEL | BLOODORANGE | KALAMATA OLIVE 

 
MENU 

 
COQUILLE GEMARINEERD & GEGRILD | BLOEMKOOL | HAZELNOOT | BEURRE BLANC 
MARINATED & GRILLED SCALLOPS | CAULIFLOWER | HAZELNUT | BEURRE BLANC 

 
 
 

GEROOSTERDE PREI | AARDAPPEL | KOOLRABI | SORBET VAN GROENE KRUIDEN 
ROASTED LEEK | POTATO | KOHLRABI | SORBET OF GREEN HERBS  
 
 
 
* GEROOKTE PALING | KROKANTE KIPPENHUID | AUBERGINE | SOJA 
SMOKED EEL | CRISPY CHICKEN SKIN | EGG PLANT | SOJA 
 
 
 
ZEEDUIVELFILET | CEVENNE UI | WITLOF | BEURRE ROUGE     
FILLET OF MONKFISH | CEVENNE ONION | CHICORY | BEURRE ROUGE  
 
 
 
* KALFSZWEZERIK | SCHORSENEREN | ANSJOVIS | GUANCIALE   
SWEETBREADS OF VEAL | BLACK SALSIFY | ANCHOVIS | PORK CHEEK 
 
 
 
HERTENRUGFILET | WORTEL | SINAASAPPEL | AMANDEL | PEPERKOEK | HERTENJUS 
SADDLE OF DEER | CARROT | ORANGE | ALMOND | GINGERBREAD | VENISON JUS  
 
  
 
PRE-DESSERT GRANITÉ VAN CHAMPAGNE | MANDARIJN | BASILICUM 
PRE-DESSERT GRANITÉ OF CHAMPAGNE | MANDARIN | BASIL 
 
 
 
PEER | BOEDDHA’S HAND | DRAGON | SORBET VAN RAUWMELKSE KWARK 
PEAR | BUDDHA’S HAND | TARRAGON | SORBET OF RAW MILK QUARK 
 
 
 
KOFFIE OF THEE GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE FRIANDISES & CHOCOLADE  
COFFEE OR TEA WITH HOMEMADE GOURMANDISES & CHOCOLATE 

 


